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MENU DEMI-PENSION
Halfboard menu

Entrée du jour
Starter of the day

ou / or

  Salade des Alpes 
Salade, œuf bio, croûtons, lard fumé, pétales de Beaufort, pickles 

Mixed salad, organic egg, croutons, smoked bacon, Beaufort shavings, and pickles
ou / or

  Velouté de Butternut
Velouté de courge Butternut, stracciatella, graines de courge et huile de colza grillé

Creamy Butternut squash soup with stracciatella, pumpkin seeds, and toasted rapeseed oil 

+
Plat du jour

Main dish of the day
ou / or

 Diots montagnards
Diots fumés grillés, Aligot isérois, jus corsé 

Grilled smoked sausages, Aligot, rich jus
ou / or

 Tartiflette
Tartiflette servie avec salade verte et jambon de Pays 

Tartiflette served with green salad and cured ham
ou / or

Faux-filet de bœuf français // Extra +5€
Sélection du boucher, sauce au poivre, frites maison et salade verte

French sirloin, pepper sauce, homemade fries, green salad

+
Dessert du jour
Dessert of the day

ou / or
Mousse au chocolat Valrhona 62%

Valrhona 62% chocolate mousse
ou / or

 Crème caramel
Homemade caramel cream

ou / or

2 boules de glace Parfum au choix
2 scoops of ice cream: choice of flavours

Vanille, chocolat, café, citron, fraise, framboise
Vanilla, chocolate, coffee, lemon, strawberry, raspberry

Recette Régionale
Local recipe

Recette Végétarienne
Vegetarian recipe


