
LES APÉRITIFS
Ricard Pastis 51 2 cl	 4,50
Suze 5 cl	 5,00
Martini 4 cl	 5,00
Rouge ou blanc ou rosé
Campari 5 cl	 5,00
Americano 12 cl 	 9,00
Kir vin blanc 10 cl	 6,00
Kir Royal au Champagne 10 cl	 12,50 

         Cidre Sassy, Made in Normandie 33 cl	 7,50

LES BIÈRES 
PRESSION	 25 cl	 50 cl	 2,5 L	 3,5 L

Carlsberg	 4,90	 9,20 	42,00	 58,00
Grimbergen Blonde	 5,10	 9,90	 45,00	 60,00
Brooklyn Defender IPA   	 5,10	 9,90	 45,00	 60,00
1664 Blanc	 5,10	 9,90	 45,00	 60,00
Panaché	 5,10	 9,50 
Monaco	 5,20	 9,50
Supplément Picon 	 1,50	 2,50

LES BIÈRES
BOUTEILLES			   33 cl
1664 – Bière Sans Alcool 0.0°	 5,50
Chouffe		  7,50
Cherry Chouffe Rouge 8°	 7,50
Mc Chouffe Brune 8°	 7,50
Duvel 		  7,50

NOTRE SÉLECTION LOCALE
LA GOULUE, BIÈRE DU COIN	 33 cl

Pale Ale Blonde légère 5,5° 	 8,00
Witbier Blanche 5,2°	 8,00
Indian Pale Ale Blonde 6°	 8,00

LES MOCKTAILS
Cocktails Sans alcool 0.0°

Virgin Mojito 15 cl	 8,50
Perrier, menthe fraîche, citron vert, 
jus de pomme, sucre de canne 

Virgin Piña Colada 18 cl	 8,50 
Purée de coco, jus d’ananas

Gimber Tonic 20 cl	 8,50
Gimber (concentré de gingembre), 
jus de pamplemousse, sirop de fruit 
de la passion, eau gazeuse

Crodino Spritz 20 cl	 8,50 
Virgin Spritz

LES COCKTAILS 5 cl d’alcool minimum

Mojito	 10,00 
Rhum, citron vert, menthe fraîche, 
sucre de canne, eau gazeuse

Moscow Mule	 11,00	
Vodka, jus de citron vert pressé, 
Fever-Tree ginger beer 

Ginger Mojito  	 11,00
Gimber, Rhum, citon vert, menthe fraîche, 
sucre de canne, Fever-Tree ginger Ale

Mojito BCL	 11,00  
Chartreuse verte, menthe fraîche, citron vert,
eau gazeuse, sucre de canne

Caipirinha 	 10,00 
Cachaça, citron vert, cassonade

Mai Taï 	 10,00  
Rhum blanc, rhum ambré, Cointreau, 
citron vert pressé, sirop d’orgeat

Piña Colada	 10,00  
Rhum blanc, rhum ambré, purée de coco, jus d’ananas

       Margarita	 10,00  
         Tequila ou Mezcal, Cointreau, citron vert pressé

Espresso Martini 	 10,00  
Vodka, liqueur de café, café

Red Carpet  	 12,00
Gin Bombay sapphire, liqueur St Germain, 
purée de framboise, citron vert pressé, Prosecco

French Fizz 	 12,00  
Vodka Grey goose, liqueur St Germain, 
citron vert pressé, eau gazeuse,
tranche de concombre

LES SHOOTERS	  
Quick shot 2 cl		  4,00
Shot alcool classique 4 cl		  6,00

SPRITZ & CO	 16 cl
Aperol Spritz	 11,50 
Apérol, Prosecco, eau gazeuse, tranche d’orange

Campari’ Spritz	 11,50
Campari, Prosecco, eau gazeuse, tranche d’orange

Hugo Spritz	 11,50  
Liqueur de fleur de sureau, Prosecco, 
eau gazeuse, feuilles de menthe 

       Limoncello Spritz	 11,50  
         Limoncello, Prosecco, eau gazeuse

LES GT’S	 4 cl 
Seagram’s	 10,00
Bombay Sapphire	 11,00
G-Vine Gin de Raisin Français	 11,00
June by G-vine Poire 	 11,00
Roku	 12,00
Botanist	 13,00
Mare	 13,00
Ungava	 13,00
Monkey 47	 15,00
Monkey 47 Sloe Gin	 15,00
Tanqueray	 13,00
Hendrick’s	 13,00

Servis avec Fever-Tree Original

PLANCHES APÉRO
Planche de Fromages de notre Région	 14,90
Planche de Charcuteries	 14,90
Planche Mixte  Charcuteries & fromages	 15,50
Focaccia	 8,00
Cornet de frites & son pot d’aïoli*	 7,00
* Disponible dans les horaires d’ouverture de la cuisine

DRINK & CHILL TAKE IT EASY

MOOSESNAPS 4CLALCOOL DES ALPES
4,50



LES SPIRITUEUX	  4 cl
Tequila	 8,00
Mezcal momento Verde	 10,00
Tequila Patron Silver	 11,00

Vodka Wyborowa	 8,00
Vodka Grey Goose	 11,00

Rhum Havana Club 3 ans	 8,00
Rhum Havana Club 7 ans	 9,00
Rhum Botran 15 ans	 10,00
Rhum Diplomatico	 11,00
Rhum Black Tot	 11,00

Whisky Ballantine’s Finest	 8,00
Whisky Jack Daniel’s / Honey	 9,00
Whisky Aberlour 10 ans	 10,00
Whisky Lagavulin 16 ans	 11,00
Whisky Nikka from the Barrel	 11,00

LES DIGESTIFS	 4 cl
Limoncello	 7,00 
Amaretto Disaronno	 8,00
Génépi	 8,00
Chartreuse Verte ou Jaune	 9,00
Armagnac Duc de Camilhac	 9,00
Get 27	 8,00
Absinthe	 10,00
Eau de vie Poire ou mirabelle	 8,00

LES CAFÉS 
TRÈS SPÉCIAUX	 16 cl
Irish coffee	 10,00 
Whisky Jameson 4 cl, sucre de canne, café, crème

Mountain coffee	 10,00 
Génépi 4 cl, sucre de canne, café, crème

        Italian coffee	 10,00 
        Amaretto  Disaronno 4 cl, café, crème

French coffee	 10,00 
Cognac Larsen VSOP 4 cl, sucre de canne, café, crème

LES EAUX 
MINÉRALES
	 25cl	 33 cl	 50 cl	 1 Litre

Vittel	               3,50		  5,00	 8,00 
San Pellegrino			   5,00	 8,00 
Perrier		  4,50 

LES BULLES	 10 cl	 75 cl
Prosecco, Brut, Arnaces	 6,50	 26,00

French Bloom 0%	 9,00	 59,00

Champagne Rémy Massin  	 10,00	 65,00

Champagne de Perrier-Jouët
Blanc de Blanc  		  130,00

LES SOFTS 
& JUS DE FRUITS	
Coca-Cola 33 cl				    4,80 
Coca-Zéro 33 cl				    4,80 
Fanta, Sprite, Fuze Tea 25 cl			   4,80 
Orangina 25 cl				    4,80 
Sirop à l’eau 33 cl				    3,20 
Diabolo 33 cl				    4,80 
Fever-Tree 20 cl 				    4,80
Tonic Original, Ginger Beer, Ginger Ale

Jus ou Nectars de fruits 25cl			   4,80 
Orange bio, tomate bio, multifruits bio,
pomme bio, abricot, pamplemousse, ananas 

Jus pressés 20 cl				    6,50
Orange, citron 

LES BOISSONS 
CHAUDES 
Café expresso (100% arabica)	 2,50 
Double café expresso 	 4,40 
Café Macchiato	 3,20 
Cappuccino 	 4,50 
Café latte Macchiato 	 4,50 
Café latte 	 5,00 
Chocolat chaud	 4,50 
Chocolat chaud Viennois	 5,50 
Very hot chocolate	 8,00
Chocolat chaud, Chartreuse ou Rhum 2 cl

Thé/Infusion	 4,00
Supplément lait	 0,30 
Vin Chaud Maison 16 cl	 6,50

        Hot Gimber 	 5,50
         Gimber (concentré de gingembre), 
 feuilles de menthe, eau chaude

L’ ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ
À CONSOMMER AVEC MODÉRATION

PRIX NETS AFFICHÉS EN EURO - SERVICE COMPRIS
UN RESTAURANT DU GROUPE BASE CAMP LODGE - RCS GRENOBLE 432 343 242 - RESTAURANT BC7 2ALPES 

 CARTE LIMO - H24/25 - CRÉATION GRAPHIQUE : GROUPERESTOLEIL.COM 

IMPRESSION : PRINTOCLOCK.COM IMPRIMÉ SUR PAPIER RECYCLÉ

LES VINS AU VERRE
VINS BLANCS  White wine	 12 cl

Macon villages, Vignerons de Buxy	 7,00

 Chardonnay AOP  
 Alpine Vieilles Vignes, Jean Cavaillé	 6,50

Viognier IGP, Les Déesses Muettes	 7,00

Chablis, Domaine de Charmoy	 8,50

VIN ROSÉ  Rose wine	 14 cl

Octopus IGP, Méditerranée	 6,50

VINS ROUGES  Red wine	 12 cl

Côtes du Rhône Villages AOC, 
Vidal Fleury	 6,50

Crozes-Hermitage, Vidal Fleury	 8,00

Merlot BIO, Nero d’Avola, Italie	 6,50


